
P O R T A T A  P R I N C I P A L E

PEKA - DALMAZIA
Piatto tradizionale dalle antiche origini. 
Polpo e verdure cotte nella "peka"
(cupola di ghisa) sotto la cenere per ore.
Questa cottura consente di concentrare
all’interno del tegame tutto il sapore e il
profumo del cibo.

A N T I P A S T O

POLJIČKI SOPARNIK - SPALATO
Sottile sfoglia salata a forma di focaccia
ripiena di bietole e cipolle.

ŠKAMPI NA BUZARU - QUARNARO
Scampi "alla Busara", stufati nel sugo di
pomodoro con aglio, vino bianco e
pangrattato.

L A  C R O A Z I A
V E N E R D I  0 7  O T T O B R E  -  2 0 : 3 0

DOLCE

ROZATA - DUBROVNIK
Dolce al cucchiaio con un ingrediente tipico,  
il liquore alla rosa.

DRINK E VINO

MALVASIA ISTRIANA
DINGAČ
PELINKOVAC (LIQUORE AMARO A BASE DI ASSENZIO)

C O N T R I B U T O  A  P E R S O N A  7 0  €

Hemingway Special con maraschino Luxardo
MARINIRANI INĆUNI (ALICI MARINATE)


